Coan PBadeclts

RESTAURANT

MENU

PRIMEROS

Ensalada de pera y queso al romero con vinagreta de frutos secos @B @
Sopa castellana con huevo escalfado y chorizo® 0O
Mil hojas de calcots y alcachofas con romesco
Nuggets de aguacate con chu’rney de tomate ‘@%’sﬁ‘;

SEGUNDOS

Arroz de Pals con pulpo, piquillos y alioli de azafran@ O @
Lubina a la espo|o|o con ajo, guindi”o, patata y cebo||o®x‘j>

Pollo braseado con especias morunas y su cus-cus & & bb

Entrecot de ternera a la brasa al cabrales con

patatas fritas (Supl. +4.00€) ® &
Arroz caldoso de bogavante con almejas (Supl. +14.00€) @ D ®

LOS POSTRES

Tatin de cuchara ®E0
Leche frita con culis de frutos rojos @& ()
Macedonia con helado de fresa ® &
Yogures artesanos @ &
Helados y Sorbetes @8O ®

Pan, agua, copa de vino o cerveza

22.90€

IVA Incluido

Con g|u‘ren @Sin g\ufen. % Ldcteo. O Huevo.
@ Frutos de cdscara. @ Molusco. Z@ Pescado.

@ Crustdceos Soja %’%‘; Sésamo é Sulfitos

i Mostaza. &y Cacahuete. # Apio. & Altramuces




Coan PBadeclts

RESTAURANT

MENU

PRIMERS

Amanida de pera i Formofge al romani amb vinagreta de fruits
secs @B ®@
Sopa castellana amb ou escalfat i xorico ® 0
Mille feuille de co|go’rs i carxofes amb romesco
Nuggets d'alvocat amb chutney de ’romdque’r‘@zﬁ?

SEGONS

Arros de Pals amb pop, piquillos i allioli de safra @O@
Llobarro a l'esquena amb all, bitxo, patata i ceba @ =

Pollastre brasejat amb especies morunes i el seu cus-cus@ & &

Entrecot de vedella a la brasa al cabrals amb

patates fregides(Supl. +4.00€) @ &5
Arros caldés de llamantol amb cloisses (Supl. +14.00€)@® B @

LES POSTRES

Tatin de cullera ®@E0
Llet fregido amb coulis de fruits vermells %’%O
Macedonia amb gelat de maduixa ® s

logurts artesans @) 4
Gelats i Sorbets 0

Pa, aigua, copa de vi o cervesa

22,90€

IVA Inclos

Gluten. @ Sense gluten. @ Lactis. O Ou.
Fruits amb closca. ) Mollusc. £ Peix.
@ Crustacis. Soja. ;@: Sesam. é Sulfits.

69 Mostassa. Cacahuet. ’ﬁ Api @Tromt}s.




Coan PBadeclls

RESTAURANT

MENU

STARTER

Pear and rosemary cheese salad with dried fruit vinaigrette @%
Castilian soup with pooched egg and chorizo@
Co|gofs and artichokes mille feuille with romesco
Avocado nuggets with tfomato chu’mey%%’é

MAIN COURSE

Pals rice with octopus, piqui”o peppers and saffron aioli @O@
Sea bass with garlic, chilli, potato and onion @ 2

Braised chicken with Moorish spices and cous-cous @ & &
Grilled beef entrecote "al cabrales" with French fries (Suppl. €4.00) ®%$

Soupy lobster rice with clams (Suppl. €14.00) ® 2 @

DESSERTS

Spoon apple tatin ® B 0
Fried milk with red fruit coulis@ €0
Fruit salad with strawberry ice creom@ﬁ

Artisan yogurts(®) &
lce creams and sorbets ® 0@

Breod, water, g|oss of wine or beer

22,90€

VAT Included

Gluten. @ Gluten free. @ Dairy. OEggv
Shell Fruifs.@ Mo”usk@ Fish..@ Shellfish
Soy. %@ Sesame A Sulphites. @5 Mustard.
Peanut.  § Celery. & Lupines




Coan PBalecll

RESTAURANT

MENU

ENTREES

Salade de poires et de fromage au romarin avec vinaigrette aux
fruits secs @‘@
Soupe castillane avec euf poché et saucisse chorizo O
Mille feuilles d'oignon et d'artichauts avec sauce romesco
Nuggets d'avocat avec chutney de tomates @ &8 &

SECONDS

Riz de Pals avec poulpe, piquillos et aioli au safran @ O@
Bar sur le dos & l'ail, au piment, aux pommes de terre et & l'oignon @) =
Poulet braisé aux épices mauresques et couscous @é\s
Entrecote de beuf gri||ée au charbon de bois avec Fromoge cabrales et
frites (Suppl. +4,00€)® &
Riz au homard et aux palourdes (Suppl. +14,00€) @DW

DESSERTS

Cuillere tatin @4 O
Lait frit avec coulis de fruits rouges @ % O
Macédoine avec g|oce a la fraise e@
Yaourts artisanaux @€
Glaces et sorbets @ € O®@

Pain, eau, verre de vin ou de biere

22,90€

TVA Incluse

Avec gluten @ Sans gluten. % Produits laitiers.
O Euf Des noisettes. @Mo”usque. }:@ Poisson.
Crustacés Sojo 5 Sesame. ASqufes. [ Moutarde

Arachide.  § Céleri. & Lupins




