
Arroz de Pals con pulpo, piquillos y alioli de azafrán
Lubina a la espalda con ajo, guindilla, patata y cebolla

Pollo braseado con especias morunas y su cus-cus
Entrecot de ternera a la brasa al cabrales con 

patatas fritas (Supl. +4.00€)
Arroz caldoso de bogavante con almejas (Supl. +14.00€)

Ensalada de pera y queso al romero con vinagreta de frutos secos 
Sopa castellana con huevo escalfado y chorizo
Mil hojas de calçots y alcachofas con romesco 
Nuggets de aguacate con chutney de tomate

Menú

PRIMEROS

SEGUNDOS

LOS POSTRES

Tatin de cuchara
Leche frita con culis de frutos rojos

Macedonia con helado de fresa
Yogures artesanos
Helados y Sorbetes

Pan, agua, copa de vino o cerveza

22.90€
IVA Incluido

Con gluten.       Sin gluten.        Lácteo.        Huevo.        
Frutos de cáscara.        Molusco.        Pescado.       
 Crustáceos.        Soja.        Sésamo.        Sulfitos.        
Mostaza.        Cacahuete.        Ápio.        Altramuces



Menú

SEGons

LeS POSTRES

Pa, aigua, copa de vi o cervesa

22,90€
IVA Inclòs

Gluten.       Sense gluten.        Làctis.         Ou.       
 Fruits amb closca.       Mol·lusc.         Peix.       
 Crustàcis.        Soja.        Sèsam.        Sulfits.       
 Mostassa.        Cacahuet.        Api         Tramús.

PRIMERS

Amanida de pera i formatge al romaní amb vinagreta de fruits
secs 

Sopa castellana amb ou escalfat i xoriço
Mille feuille de calçots i carxofes amb romesco 
Nuggets d'alvocat amb chutney de tomàquet

Arròs de Pals amb pop, piquillos i allioli de safrà
Llobarro a l'esquena amb all, bitxo, patata i ceba

Pollastre brasejat amb espècies morunes i el seu cus-cus
Entrecot de vedella a la brasa al cabrals amb

patates fregides(Supl. +4.00€)
Arròs caldós de llamàntol amb cloïsses (Supl. +14.00€)




Tatin de cullera
Llet fregida amb coulis de fruits vermells

Macedònia amb gelat de maduixa
Iogurts artesans
Gelats i Sorbets



MENU

sTARTER

MAIN COURSE

desserts

Bread, water, glass of wine or beer

22,90€
VAT Included

Gluten.       Gluten free.         Dairy.        Egg.       
 Shell fruits.        Mollusk.        Fish..       Shellfish.        
Soy.         Sesame        Sulphites.        Mustard.       
 Peanut.        Celery.        Lupines

Pear and rosemary cheese salad with dried fruit vinaigrette 
Castilian soup with poached egg and chorizo

Calçots and artichokes mille feuille with romesco 
Avocado nuggets with tomato chutney

Pals rice with octopus, piquillo peppers and saffron aioli
Sea bass with garlic, chilli, potato and onion

Braised chicken with Moorish spices and cous-cous
Grilled beef entrecote "al cabrales" with French fries (Suppl. €4.00)

Soupy lobster rice with clams (Suppl. €14.00) 

Spoon apple tatin
Fried milk with red fruit coulis

Fruit salad with strawberry ice cream
Artisan yogurts

Ice creams and sorbets



MENU

entrées

SEconds

desserts

Pain, eau, verre de vin ou de bière

22,90€
TVA Incluse

Salade de poires et de fromage au romarin avec vinaigrette aux
fruits secs 

Soupe castillane avec œuf poché et saucisse chorizo
Mille feuilles d'oignon et d'artichauts avec sauce romesco 

Nuggets d'avocat avec chutney de tomates

Riz de Pals avec poulpe, piquillos et aïoli au safran
Bar sur le dos à l'ail, au piment, aux pommes de terre et à l'oignon

Poulet braisé aux épices mauresques et couscous
Entrecôte de bœuf grillée au charbon de bois avec fromage cabrales et 

frites (Suppl. +4,00€)
Riz au homard et aux palourdes (Suppl. +14,00€)

Cuillère tatin
Lait frit avec coulis de fruits rouges
Macédoine avec glace à la fraise

Yaourts artisanaux
Glaces et sorbets

Avec gluten.           Sans gluten.        Produits laitiers.        
Œuf        Des noisettes.      Mollusque.          Poisson. 
Crustacés.      Soja.      Sésame.     Sulfites.       Moutarde.    
Arachide.        Céleri.            Lupins


