Coan PBalecll

RESTAURANT
ENTRANTS PER A COMPARTIR / ENTRANT A PARTAGER

Olives trencades marinades / Olives fendues marinées 2.5€
Braves Can Balcells (4 u) / Patatas bravas ala Can Balcells (4 u) 6.5€
Croqueta de gambot / Croquette gambon écarlate 2€
Croqueta de pernil iberic / Croquette jambon ibérique c€
®O® Croqueta de formatge blau i nous / Croquette de fromage bleu et noix 2€
Plat de pernil iberic amb coca d'oli i tomaquet de penjar

Jambon ibérique avec coque d'huile et tomate 2l€
Xips de patata / Chips de pommes de terre 2.5€
Bunyols de bacalla amb mel de romani / Mini-beignets de cabillaud au miel de romarin 6€

Miniburger de vedella amb ceba caramel-litzada /
Mini-burger de steaks hachés de beeuf aux oignons caramélisés 3.5€
Llagosti crispy amb salsa sweet chili / Croustillon de gamba sauce piment doux 3.5€
Anxoves 00, AOVE, amb torrades (4 u) / Anchois 00, AOVUE, avec toasts (4 u) 11€
Coca d'oli amb tomaquet de penjar / Coque d'huile et tomate 3.5€
Morter de guacamole i cruixent de blat de moro / Mortier de guacamole maison et ses chips de mais 8€
@ @) Calamars a I'andalusa amb maionesa de soja / Calamars a |'andalouse avec mayonnaise au soja 12€
Peix fregit amb aroma de llima / Poisson frit a 'arome de citron vert 10€

VIOLC) Pop alabrasa amb patatai allioli de pebre vermell
Poulpe grille, pomme de terre et aioli paprika de Uera 16€
®® Taulade formatges nacionals i internacionals / Plateau de fromages nationals et internationals 14€

PRIMERS / ENTREES
Uerdura kmO ala brasa amb all i julivert / Grillades de legumes Km O 3 la sauce d'ail et de persil 14€
Esqueixada de bacalla / Salade catalane a la morue «esqueixada» 14€
O@® @O @@ pasta fresca farcida de pecorino i figues amb crema de ceba caramel‘litzada
Pate fraiche farci au pecorino et figues au creme d'oignons caramélisés 14€
REOOS Carpaccio de vedella amb salsa teriyaki i crema de mostassa
Carpaccio de beeuf au creme teriyaki et moutarde 12€
Amanida Can Balcells / Salade a la Can Balcells 10€
Tartar de salm6 amb tomaquet alvocat i algues / Tartare de saumon avec de tomate, avocat et algues 18€
O @@ ® Canels de peix i marisc amb beixamel de poma dolga

Cannelloni de poisson et fruits de mer a la béchamel aux ponme doux 12€
Sopa freda amb crostons cruixents / Soup froide aux crodtons 8€

ARROSSOS (Preus per persona. Minim 2 pax) / PLAT DE RIZ (Prix/Personne. 2 personnes minimum)
G0@® paella de marisc “tot pelat” / Paella de la mer «tot pelat» 20€
@@ ® Arros sec o caldss de llamantol / Riz «caldoso» (en sauce) ou «seco» (sec) au homard 28€
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10% IVAinclos - 10% IVA incluido - 10% UAT included
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RESTAURANT

PEIX/ SELECTION DELAMER
@ (® Morro de bacalla confitat, patata, pesto i melmelada de tomaquet
Morue au cabillaud confit, pomme de terre, pesto et confiture de tomate
Peix dellotja amb verdures a la brasai terra de tinta de calamar
Péche du jour, léegumes de saison braisés et encre de seiche

CARNES / MEAT
®® Cocotxa de vedella amb cebetes glassejades i parmentier
Cocotxa de beeuf aux petits oignons glacés, parmentier

Jarret de xai amb romani i rossinyols confitats
Jarret d'agneau en sauce de romarin et chanterelles glacés
€l nostre steak tartar de filet de vaca / Steak tartare maison de faux-filet de boeuf

CARNES ALABRASA/ GRILLED MEATS
Costella de vaca 600 gr aprox. madurada amb guarnicio
Cote al'os de beeuf 600gr environ affiné avec une garniture
G ® Filet de vaca amb milfulls de patata / Faux-filet de beeuf avec graten du pomme de terre

PLATSPERANENS /POUR LES ENFANTS
Nuggets amb patates fregides / Nuggets de poulet et frites
Pasta alabolonyesa / Pates a la bolognaise
Hamburguesa al plat amb patates fregides / Hamburger au pain cuit au feu de bois et frites
®O®@® Assortiment de mini pizzes / Plateau de mini pizzas

POSTRES / DESSERTS
®®®® Coulant de xocolata amb gelat d'stracciatella /Coulant au chocolat et boule de stracciatella
Carpaccio de pingya amb encenalls de xocolata i fruits del bosc
Carpaccio d'ananas aux copeaux de chocolat et fruits rouges
PO@® Torrija caramel-litzada amb gelat de canyella / Pain de brioche caramélisée et creme glacée ala cannelle
®® sorbet amb cistella de llimona / Sorbet avec panier de citron
€l nostre original mojito en got cruixent / Notre original mojito dans verre croquant
RO® Sopa de fruites amb sorbet de mango / Soupe de fruits et sorbet a la mangue
®® Assortiment de formatges amb melmelada i torradetes / Plateau de fromages, confiture et toasts
@O @ @) Gelats i sorbets artesans / Glaces et sorbets
(nata,mandarina,maduixa,llimona,vainilla, xocolata,mango, avellang, stracciatella)
(creme,mandarine, fraise,citron,uanille, chocolat, nangue,noisette,stracciatella)
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